VILLE DE

chateaurenard

Le wmewn de la sewaine du 2. an @ Junin i

La recette grecque de la moussaka date

de 1910. Elle est attribuée au cuisinier | S '
| Eutrée | Nikélaos Tselementés. Elle consiste : Salade verte :
| Salade de carottes | traditionnellement en une succession de | Pla+ |
l Flat | couches de viande de mouton ou boeuf | Sauté pore |
| Quemvelles 4 la tomate ! hachée, de tranches d'aubergines i Potes i
! Riz | revenues dans 'huile d’olive, et de i i
I I rondelles de tomates, le tout recouvert | |
I Dessort | d'une sauce blanche, le plus souvent une | Dessert |
I Nestaring | béchamel épaisse. | Compote Blo i
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i WMERCREDT 4 Juiv i ———
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i Entree o Concombres et mais o D |
i Salade de Pois Chiches ] Plat ] Tomate mazzarelia !
| Plat+ o Wrap de poulet | : Plat :
! Moussaka ! : Dessert : I Poisson pané et citrons I
: : i Babybel et pastédque i , Gratin de courgettes an basilic ,
i i , Godater , i i
| Dessert P Compote o Dessert '
: , : S Yop a boire L : |
! Fruits au sirop ! i Pain Bio - Fromage blanc anx fraits I
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Menus a titre indicatif, sous réserve de modifications selon arrivage du marché et des saisons. L'ensemble des produits sont susceptibles de comporter des :

|
: traces d'allergene et les viandes sont d'origine principales Francaise ou selon le cas I'Union Européenne :
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