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Hrde PROVENCE
| i i TRADITION
| Rillette +hon l
: Flat ! FRANCE
: Le Tym:
: Poulet réti : Y
i Petits pols i Originaire du sud de I'Europe, le thym a besoin d'un climat chaud et
i | sec et de plein soleil pour se développer et libérer son parfum piquant.
Il pousse spontanément dans les paysages rocailleux du midi de la
: pessert ' France, ou il est également appelé farigoule, et dans d'autres pays du
I I . T .
| Pormime | bassin méditerranéen.
: - i | VENDREDIZ2Wai
_ _ | Entrée |
| Entree ! | Entrée | | Concombre fromage blanc |
| . | | |
! | [ : ! .
i Salade de tomates anx olives | Salade verte i Plit i
i Piat || ot Pla i . o Pavé de merln & la Provengale i
i ardiavne de tanrean | ares an piston I : i
i a Arean - Decsort o Riz de Camargue i
: Ecrasé de PDT a l'huile d'olives L : A !
i P Ananas frais | .
i Pessert | Godter L Dessert |
| Fraises de pays ! Aaourt L Vaourt anx fruits |
i P2in Bio | Parre Bretone | o i
s SO PanBlo_ _ _ _ _ _. bl _ FamPo  __._ |

Menus a titre indicatif, sous réserve de modifications selon arrivage du marché et des saisons. L'ensemble des produits sont susceptibles de comporter des :

|
: traces d'allergene et les viandes sont d'origine principales Francaise ou selon le cas I'Union Européenne :
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